
静宁县成纪中学 2026-2027 学年学校食堂食材采

购项目招标公告

静宁县成纪中学 2026-2027 学年学校食堂食材采购项目的潜在

投标人应在平凉市公共资源交易网（www.plsggzyjy.cn）获取招标

文件，并于 2026 年 7 月 28 日 9 时 00 分（北京时间）前递交投标文

件。

一、项目基本情况

项目编号：JNJY2026ZC-100

项目名称：静宁县成纪中学 2026-2027 学年学校食堂食材采购

项目

预算金额：124.9351 万元。

最高限价：124.9351 万元。

采购需求：

序号 品目 单位 数量 备注

1 大米 袋 900

2 小麦面粉 袋 900

3 小米 袋 100

4 糯米 袋 25

5 八宝米 袋 30

6 土豆淀粉 袋 10

7 玉米面 袋 10

8 胡麻油 桶 100

9 大豆油 桶 50

10 菜籽油 桶 220



11 鸡蛋 枚 135000

12 鲜鸡 斤 3000

13 鲜牛肉 斤 1000

14 鲜纯瘦大肉 斤 5000

15 鲜五花大肉 斤 5500

16 鲜大肉排骨 斤 600

17 蒜苗 斤 400

18 香菜 斤 500

19 白萝卜 斤 100

20 大蒜 斤 400

21 杏鲍菇 斤 5000

22 土豆 斤 40000

23 大白菜 斤 15000

24 菜花 斤 6000

25 西红柿 斤 6500

26 青椒 斤 4000

27 线椒 斤 4000

28 芹菜 斤 5000

29 胡萝卜 斤 4500

30 大葱 斤 950

31 生姜 斤 300

32 洋葱 斤 12000

33 蒜米 斤 500

34 菠菜 斤 100

35 紫甘蓝 斤 200



36 青笋 斤 200

37 红薯 斤 150

38 紫薯 斤 150

39 南瓜 斤 150

40 小油菜 斤 1300

41 莲花菜 斤 15000

42 蒜苔 斤 7500

43 茄子 斤 4500

44 韭菜 斤 180

45 西葫芦 斤 5000

46 蘑菇 斤 100

47 豆腐 斤 4000

48 油麦菜 斤 4000

49 西兰花 斤 4000

50 黄瓜 斤 100

51 玉米 斤 1000

52 木耳 斤 50

53 红枣 袋 300

54 葡萄干 袋 300

55 紫菜 袋 100

56 土豆粉条 袋 350

57 辣椒面 袋 50

58 辣椒段 袋 38

59 鸡精 袋 200

60 味精 袋 80



61 十三香 盒 1200

62 生抽酱油 桶 250

63 料酒 瓶 60

64 食用苏打 袋 150

65 清油火锅底料 袋 900

66 大盘鸡料 袋 80

67 花椒粒 袋 400

68 甜面酱 瓶 40

69 黄豆酱 瓶 55

70 老抽酱油 桶 230

71 红油豆瓣酱 桶 55

72 蚝油 瓶 30

73 酿造食醋 桶 30

74 卤蛋料 袋 150

75 白糖 袋 60

76 食用盐 袋 1000

77 活性酵母 袋 120

78 麻婆豆腐调味酱 袋 30

79 地达菜 盒 200

80 食用纯碱 袋 90

81 香油 瓶 20

82 麻辣十八鲜 袋 20

83 一次性口杯 件 68

84 洗洁精 桶 80

85 食品袋 件 20



86 一次性手套 包 95

87 合金筷子 双 4000

88 加绒手套 双 66

89 垃圾袋 包 10

90 一次性口罩 包 10

91 菜刀 把 10

92 抹布 条 50

93 围裙 条 52

94 厨师服 件 52

95 护袖 双 52

96 留样标签 卷 10

97 一次性帽子 包 10

98 不锈钢碗 个 600

99 封口膜 卷 25

100 吸管 包 45

（具体规格参数要求详见招标文件）。

合同履行期限：2026 年秋季学期开始至 2027 年春季学期末（具

体起止时间参照学校实际开学及放假时间）。

本项目不接受联合体

二、申请人的资格要求

1.满足《中华人民共和国政府采购法》第二十二条规定；

（1）具有独立承担民事责任的能力（须提供有效的营业执照、

组织机构代码证、税务登记证、三证合一的须提供营业执照副本、

开户银行许可证等）；



（2）具有良好的商业信誉和健全的财务会计制度（须提供 2025

年经第三方审计的财务审计报告或银行资信证明文件（新成立不足

一年的公司须提供自发布公告之日起基本开户银行出具的银行资信

证明文件）；

（3）具有履行合同所必需的设备和专业技术能力；

（4）有依法缴纳税收和社会保障资金的良好记录（须提供本招

标公告发布之日前近半年任意一个月纳税凭证和缴纳社会保险资金

凭证，若企业成立期限不足一年者以营业执照实际成立期限为准，

只需提供近月依法缴纳社会保障资金证明，依法免税的需提供免税

证明材料）；

（5）参加政府采购活动前三年内，在经营活动中没有重大违法

记录（须提供企业声明函原件）；

（6）法律、行政法规规定的其他条件。

2.落实政府采购政策需满足的资格要求：

（1）（1）根据财政部发布的《政府采购促进中小企业发展管

理办法》规定，本项目对小型和微型企业产品的价格给予 10%的扣除。

（2）根据财政部发布的《关于政府采购支持监狱企业发展有关

问题的通知》规定，本项目对监狱企业的价格给予 10%的优惠。

（3）根据财政部、民政部、中国残疾人联合会发布的《关于促

进残疾人就业政府采购政策的通知》规定，本项目对残疾人福利性

单位产品的价格给予 10%的优惠。

（4）政府采购属于节能清单和环境标志清单中的产品时，在技

术、服务等指标同等条件下，应当优先采购节能清单和环境标志清

单所列的节能和环境标志产品。



3.本项目的特定资格要求：

（1）投标人须具备《食品经营许可证》或《预包装食品经营者

备案信息采集表》；

（2）投标人须提供“中国裁判文书网（http://wenshu.court.

gov.cn/）”的行贿犯罪查询结果（查询内容包含企业名称及企业法

人）；

（3）投标人须为未被列入“信用中国”网站

（www.creditchina.gov.cn）记录“失信被执行人”或“政府采购

严重违法失信行为”或“重大税收违法失信主体”记录名单；不处

于中国政府采购网（www.ccgp.gov.cn）“政府采购严重违法失信行

为信息记录”中的禁止参加政府采购活动期间的方可参加本项目的

投标；（自公告发布之日起至递交投标文件截止时间前在“信用中

国”网站（www.creditchina.gov.cn）、中国政府采购网

（www.ccgp.gov.cn）查询结果为准，如相关失信记录已失效，投标

人需提供相关证明资料）。

三、获取招标文件

时间：2026 年 7 月 8 日 00 时 00 分 00 秒至 2026 年 7 月 27 日

23 时 59 分 59 秒（北京时间，法定节假日除外）

地点：平凉市公共资源交易网（www.plsggzyjy.cn）

方式：社会公众可通过平凉市公共资源交易网免费下载或查阅

招标文件。拟参与平凉市公共资源交易活动的潜在投标人需先在平

凉市公共资源交易网上注册，获取“用户名+密码+验证码”，以软

认证方式登录；也可以用数字证书（CA）方式登录。这两种方式均

可进行“我要投标”等后续工作（具体内容详见招标文件）。详见



平凉市公共资源交易网首页，下载招标文件的网站：平凉市公共资

源交易网（http://www.plsggzyjy.cn/f）。。

售价：0 元

四、投标文件递交

1.时间：2026 年 7 月 28 日 9 时 00 分（北京时间）

2.文件递交方式：本项目的开标活动通过“甘肃省政府采购、

交 通 工 程 、 水 利 工 程 电 子 交 易 系 统 ”

（http://121.41.35.55:3060/login）进行，请投标人在开标时间

前登录系统，并完成网上投标（上传已固化投标文件的文件 HASH 编

码）。若在开标截止时间前没有网上投标（上传已固化投标文件的

文件 HASH 编码）则视为放弃投标。

3.文件制作提示：请投标人在开标时间前登录甘肃省政府采购、

交 通 工 程 、 水 利 工 程 电 子 交 易 系 统 ”

（http://121.41.35.55:3060/login），下载“投标文件固化工具”

和“固化后的招标文件”，使用“投标文件固化工具”导入固化招

标文件后按照要求完成投标文件制作。

4.开标提示：开始开标后，请投标人登录“甘肃省政府采购、

交 通 工 程 、 水 利 工 程 电 子 交 易 系 统 ”

（http://121.41.35.55:3060/login）进行核验投标文件，并随时

关注开标过程，且在开标结束后确认开标结果。操作过程中如有问

题，请致电：0931-4267890 进行咨询。

五、公告期限

自本公告发布之日起 5 个工作日。
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